
COLLOCAZIONE DEL VIGNETO:
Regione Veneto, provincia di Treviso e Venezia
LOCATION OF THE VINEYARD:
Regione Veneto, provinces of Treviso and Venice

GIACITURA E TIPO DI TERRENO: Argilloso
POSITION AND TYPE OF SOIL: Clay

VARIETA’ DI UVA: Raboso Piave
GRAPE VARIETY: Raboso Piave

CURE NELLA PREPARAZIONE:
Vinificazione a temperatura controllata
TREATMENT DURING WINE-MAKING:
Wine-making at controlled temperature

Tenore alcool/Alcohol content: 12%

TIPO DI BOTTIGLIA: Collio 75cl
BOTTLE TYPE: Collio 75cl
IMBALLO: Cartone da 6 bottiglie
PACKING: Case of 6 bottles

ESAME DEGUSTATIVO/TASTING ANALYSIS

COLORE: Rosato
COLOUR: Pinkish
 
PROFUMO: Armonico e caratteristico con delicato profumo di frutta rossa  
ribes e lampone
BOUQUET: Harmonic and characteristic with delicate redcurrant and 
raspberry fruit aroma

SAPORE: Equilibrato con giusta sapidità, delicato con retrogusto fruttato
TASTE: Balanced with the right degree of flavour, delicate with a fruity 
aftertaste

ABBINAMENTI: Ottimo con affettati, antipasti, verdure, pasta e dolci 
morbidi
MATCHES WITH: Excellent for drinking with cured meats, starters, 
vegetables, pasta and it is particulary good with soft desserts

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8° C
SERVING TEMPERATURE: 6-8° C

ROSATO SPUMANTE EXTRA DRY
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