Fortunato

VIANELLO

Vini voluamente biologici
dal 1990

INCROCIO MANZONI 6.0.13
VINO SPUMANTE DI QUALITA
BRUT
VINO BIOLOGICO

COLLOCAZIONE DEL VIGNETO: REGIONE VENETO, PROVINCE DI TREVISO E VENEZIA
LOCATION OF THE VINEYARD: VENETO REGION, PROVINCES OF TREVISO AND
VENICE

GIACITURA E TIPO DI TERRENO: ARGILLOSO
POSITION AND TYPE OF SOIL: CLAY

VARIETA D’UVA / GRAPE VARIETY: MANZONI BIANCO

CURE NELLA PREPARAZIONE: VINO DA UVE SELEZIONATE E RACCOLTE
RIGOROSAMENTE A MANO. VINIFICAZIONE IN BIANCO CON TEMPERATURA
CONTROLLATA DELLA FERMENTAZIONE A 16 “C E IMPIEGO DI LIEVITO SELEZIONATO
IN AUTOCLAVE.

TREATMENT DURING THE WINE-MAKING: WINE FROM SELECTED AND STRICTLY
HAND-PICKED GRAPES. WHITE WINEMAKING WITH CONTROLLED FERMENTATION
TEMPERATURE AT 16 "C AND THE USE OF SELECTED YEAST IN AN AUTOCLAVE.
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ALCOOL / ALCOHOL.: 12%

TIPO DI BOTTIGLIA 7 BOTTLE TYPE: MONTEROSSA

VALORI NUTRIZIONALI PER 100ML
NUTRITIONAL FACTS 100ML

CARBOIDRATI TOTALI / TOTAL CARBOHYDRATE: 151G
DI CUI ZUCCHERI / OF WHICH SUGARS: 0,78 G

KCAL: 73

KJ: 302

ESAME DEGUSTATIVO /7 TASTING ANALYSIS

COLORE: GIALLO PAGLIERINO
COLOUR: STRAW YELLOW

PROFUMO: VINO CARATTERIZZATO DA UN RICCO BOUQUET FRUTTATO CON
SFUMATURE DI FRUTTA ESOTICA E NOTE DI CAMOMILLA

BOUQUET: A WINE FEATURING A RICH FRUITY BOUQUET WITH HINTS OF EXOTIC
FRUIT AND CHAMOMILE NOTES

SAPORE: FRESCO, DELICATAMENTE AROMATICO CON UNA BUONA PERSISTENZA AL
PALATO
TASTE: FRESH FLAVOUR, DELICATELY AROMATIC WITH GOOD PERSISTENCE ON THE
PALATE

ABBINAMENTI: IDEALE COME APERITIVO, IN ABBINAMENTO A CRUDITE DI PESCE E
PIATTI DI PESCE AL VAPORE
PAIRINGS: IDEAL AS AN APERITIF, PAIRED WITH RAW FISH AND STEAMED FISH DISHES

TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE: 6-8 °C

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE: TRA | 15E 120 °C
STORAGE TEMPERATURE: BETWEEN 15 AND 20 °C
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