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VINO BIOLOGICO

COLLOCAZIONE DEL VIGNETO: REGIONE VENETO, PROVINCE DI TREVISO E VENEZIA
LOCATION OF THE VINEYARD: VENETO REGION, PROVINCES OF TREVISO AND VENICE

GIACITURA E TIPO DI TERRENO: PIANEGGIANTE ALLUVIONALE ARGILLOSO CALCAREO
POSITION AND TYPE OF SOIL: LEVEL LAND, ALLUVIAL PLAIN, CLAY, CALCAREOUS SOIL

VARIETA D’UVA / GRAPE VARIETY: RABOSO

CURE NELLA PREPARAZIONE: VINO DA UVE SELEZIONATE E RACCOLTE RIGOROSAMENTE A MANO.
UVE RACCOLTE CON DOPPIA MATURAZIONE IN PIANTA A FINE OTTOBRE INIZIO NOVEMBRE. LA
VINIFICAZIONE E IN ROSSO DI UVE RABOSO PIAVE IN PUREZZA CON LUNGA MACERAZIONE DELLE
BUCCE. LA FERMENTAZIONE VIENE CONDOTTA A TEMPERATURA CONTROLLATA DI 24 °C CON
LIEVITI SELEZIONATI E COINOCULO DI BATTERI LATTICI. AFFINAMENTO DI ALMENO 12 MESI IN
CONTENITORI DI CERAMICA A POROSITA CONTROLLATA

TREATMENT DURING THE WINE-MAKING: WINE FROM SELECTED AND STRICTLY HAND-PICKED
GRAPES. GRAPES ARE HARVESTED WITH A DOUBLE-RIPENING PROCESS ON THE VINE AT THE END
OF OCTOBER/BEGINNING OF NOVEMBER. VINIFICATION IS IN RED USING PURE RABOSO PIAVE
GRAPES WITH A LONG SKIN MACERATION. FERMENTATION IS CONDUCTED AT A CONTROLLED
TEMPERATURE OF 24 °C WITH SELECTED YEASTS AND CO-INOCULATION OF LACTIC BACTERIA.
AGING IS FOR AT LEAST 12 MONTHS IN CONTROLLED-POROSITY CERAMIC CONTAINERS

ALCOOL 7 ALCOHOL: 13%

TIPO DI BOTTIGLIA 7 BOTTLE TYPE: MONTEROSSA

VALORI NUTRIZIONALI PER 100ML
NUTRITIONAL FACTS 100ML

CARBOIDRATI TOTALI / TOTAL CARBOHYDRATE: 1,49 G
DI CUI ZUCCHERI 7 OF WHICH SUGARS: 0,51 G

KCAL: 79

KJ: 327

ESAME DEGUSTATIVO /7 TASTING ANALYSIS

COLORE: ROSSO RUBINO CON RIFLESSI GRANATI
COLOUR: RUBY RED WITH GARNET REFLECTIONS

PROFUMO: AROMATICITA COMPLESSA CHE SPAZIA DAI FRUTTI DI BOSCO ALLA MARASCA CON
DELICATE NOTE SPEZIATE. SENSAZIONE RETRONASALE INTENSA E PERSISTENTE

BOUQUET: A COMPLEX AROMA RANGING FROM WILD BERRIES TO MORELLO CHERRY AND DELICATE
SPICY NOTES. INTENSE AND PERSISTENT RETRO-NASAL AFTERTASTE

SAPORE: PIENO E CORPOSO, LA GENEROSA ACIDITA E BEN AMALGAMATA DALLINVECCHIAMENTO,
CHE NE AFFIEVOLISCE LA SPIGOLOSITA E LO RENDE CALDO E PERSISTENTE DAL GUSTO MOLTO
DECISO, TIPICO DI QUESTA VARIETA

TASTE: FULL-BODIED AND ROBUST, THE GENEROUS ACIDITY IS WELL-INTEGRATED BY THE AGING
PROCESS, WHICH SOFTENS ITS EDGES AND MAKES IT WARM AND PERSISTENT WITH A VERY
DECISIVE FLAVOUR

ABBINAMENTI: IDEALE CON CARNI ROSSE, GRIGLIATE E FORMAGGI STAGIONATI
PAIRINGS: IT IS IDEAL WITH ROASTED AND GRILLED MEAT DISHES AS WELL

AS STRONG CHEESES

TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE: 16-18 'C

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE: TRA [15E 120 °C
STORAGE TEMPERATURE: BETWEEN 15 AND 20 °C
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